
8-10° C
Grapes Variety: 
Fiano Extra Dry Bianco

Alcohol by volume:
40%

Conservation:
6°C

Visual examination: 
Golden straw yellow. 
Soft and compact foam  
with a fine and persistent

Olfactory test: 
Noble on the nose, almond, lime, peach

Taste test: 
Full and warm flavours, confirmed 
also in the mouth, typical flavor 
with a dry citrus finish

Pairings:  
Vegetable and fish tempura

CLAIRE
Spumante Extra Dry

FIANO DEL SALENTO

Indicazione Geografica Tipica 
Tipic Geografic Indication

Varietà delle uve: 
Fiano Extra Dry Bianco

Grado alcolico:
40% vol.

Conservazione:
6°C

Esame visivo:  
Paglierino dorato  

Spuma ricca, perlage molto  
fine e persistente. 

 
Esame olfattivo:  

Nobile al naso, mandorla, tiglio, pesca
 

Esame gustativo: 
Sapori pieni e caldi, confermati  

anche in bocca, tipica sapidità 
con finale asciutto di agrumi

Abbinamenti: 
Tempura di verdure e pesce


